
Rendez-Vous Quotidien
18h - Apéro et arrosage

***
Dimanches au Champ

Dès 11h et toute la journée

La Liste
des 

Bricoles
dont  nous

 avons besoin

— Du bois
— Des piquets
— Des poutres 
— Des planches
— Des palettes
— Des bâches
— De la tôle
— Des cordes
— Des assiettes
— Des cuisinières
— Des arrosoirs
— Des lampes
— Des passoires

et...

— DE L’EAU

Nous avons une boîte 
aux 
lettres, 
alors :

Écrivez-nous!
10, Chemin des Aulx
1228 Plan-les-Ouates

La Recette Bétibossy de la Semaine
La cima à l’étuvée sur son 

lit de porcelaine
1. Récupérer de la vieille cima di rapa chez un maraîcher 

sympa et l’apprêter.

2. Prendre deux poignées d’ail local et les apprêter.

3. Laisser tomber une bonne rasade d’huile d’olive au fond 

de la première casserole venue.

4. Faire chauffer un chouïa.

5. Y lancer d’un geste auguste la cima et l’ail coupés.

6. Saler au gros sel.

7. Couvrir et laisser étuver jusqu’à que c’est prêt.

8. Servir sur une assiette de porcelaine.

Version porcine pour les Jurassiens

1. Remplacer la cima par du lard et l’huile d’olive par du 

saindoux. 

2. Servir avec de la moutarde sortie de son sac à dos.

des légumes paillés,
des légumes heureux



Le mot de la fin:
“Quand on voit ce que vous faites, 
on se dit que ce qu’on fait c’est vraiment de la merde.” 

						      - Un militant (éclairé) de Greenpeace


